


para empezar y compartir 

Lomo de Sardina Ahumada con Agua de Tomate y Salsa Hoisin [unidad]

� Carpaccio de Vacuno, Aceite de Soja, Lascas de Parmesano y Tierra de Foie 

Setas Guisadas "El Cister" 

@ Setas a la Plancha con Salsa de Ajo 

� Champiñón a la Plancha con Salsa de Ajo 

� Espárragos Templados con aceite Arbequina 

� Snack de Queso Fresco con Puerro Confitado, [unidad]
Mermelada de Tomate y Anchoa de Santoña 

Pastel de Cabracho con Mahonesa de Chipotle y Melaza de Vino tinto D.O Cigales 

Alcachofa Braseada con Pimientos Caramelizados, Pesto Rojo y Tierra de Foie 

� Flor de Alcachofa confitada y Crujiente de Torrezno [unidad]

Croquetas de Boletos, kimchi y Hoisin de Frambuesa [ 6 unidades]

Caracoles 

Cangrejos 

Setas 

@ Gambones al Ajillo 

Calamares de Cantabria 

Los platos indicados 

RUTA DE� VI NO 

CIGALES 

contienen en su elaboración ¡roductos de la zona 

� Los platos indicados con el Logo son aptos 
�� para celiacos. 

ESTABLECIMIENTO CON INFORMACIÓN 
DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS 
E INTO LERAN CIAS ALIMENTARIAS 

Debidoi1losprocnosde elabor.11ci6n de losi1limentos, 
proveedoresya la idiosintrasia del establecimiento, 
no esposibl@excluir al100%la presencia accident.al 
dealgl.Jnosdelos alérgenos encualquierade losplatos 
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.1ntrantes 

para empezar y compartir 

@ Algunas Ensaladas 
Ensalada de Ventresca con Pimientos de Piquillo Confitados en Aceite de Oliva 

Ensalada de Morcilla Dulce con Pasas y Piñones 

Ensalada de Codorniz escabechada en V ino Tinto D.O Cigales 

Ensalada de Burrata Trufada, Tomate Roma y Aceite de Trufa con Pipas Garrapiñadas

Embutidos Castellanos 
Jamón Ibérico de Cebo 

1¡2 Jamón Ibérico de Cebo 

Lomo Ibérico "La Alberca" 

Cecina de Vaca "de Pablo" con Serrín de Foie 

1¡2 Cecina de Vaca con Serrín de Foie 

Queso Añejo Gourmet con Miel y Pipas Garrapiñadas 

Embutidos Ibéricos Variados 

Platos con Historia y tradición de la Bodega 

Sopa Castellana 

@ Ensalada Variada ¡4 pers.]

@ Ensalada Variada ¡2 pers.]

@ Tortilla Española 

� Chorizo Casero Frito 

@ Morcilla de Burgos 

� 1¡2 Ración Morcilla de Burgos 

 



Nuestras Carnes 

@ 1/4 Lechazo Asado [Especialidad de la Casa] [ por encargo]

Terrina de Lechazo a baja temperatura deshuesado y Salsa de Huesos tostados 

� Chuletillas de Lechazo 

� Riñones de Lechazo 

� Chuletón de Novillo [por persona]

� Entrecot de Novillo 

@ Solomillo de Vaca Vieja 

� Chuletón de vaca Vieja madurada [min. 2 pers.]

Lingote Crujiente de Manitas de Cerdo deshuesadas y Salsa de Ostras 

Cochinillo confitado a baja temperatura 

Tataky de chuleta de vaca madurada, Tuétano tostado y Crema trufada 

y por supuesto Ciervo : Lomo de Ciervo Adobado y frito 

Nuestros Guisos 

Mollejas de Lechazo al Oporto [Especialidad de la Casa] 

� Morro de Ternera con Tomate casero 

Callos [estilo El Ciervo]

� Lomos de Bacalao de Islandia con Tomate 

 

escados 
Nuestros Pescados 



ostres 

Selección de Postres 

Coulant de Chocolate Caliente con Helado de Mango 

Coulant de Turrón con Helado de Leche Merengada 

Tarta Manzana Templada con Dulce de Leche 

Tarta de Queso con Gelatina de Miel 

� Sorbete de Limón con Martini Rojo 

� Cuajada con Miel ó Azucar 

(5 Trufas de Chocolate con Nata 

Helado de Vainilla 

Tarta Helada al Whisky 

Tarta Helada Contesa 

@ Bombón Helado 

Magnum Moments [lOunidades]

(Ji) Melón Natural 

Helado de Queso de Cabra con Tierra de kikos 

Flan de Huevo 
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Brebaje de Hierbas Aromáticas con Café de Puchero 

Café de Puchero 

 

@Cafés 
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