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PARA EMPEZAR Y COMPARTIR
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@ Lomo de Sardina Ahumada con Agua de Tomate y Salsa Hoisin [unidad]
(%) Flor de Alcachofa confitada y Crujiente de Torrezno [unidad]
. Calamares de Cantabria

() Gambones al Ajillo

(1) Carpaccio de Vacuno, Aceite de Soja, Lascas de Parmesano y Tierra de Foie

(%) Espirragos Templados con aceite Arbequina
(") Setas a la Plancha con Salsa de Ajo

& Champinon a la Plancha con Salsa de Ajo

o Pastel de Cabracho con Mahonesa de Chipotle y Melaza de Vino tinto D.0 Cigales 16€

O Croquetas de Boletus, kimchi y Hoisin de Frambuesa [6 unidades]

‘ Alcachofa Braseada con Pimientos Caramelizados, Pesto Rojo y Tierra de Foie

O Sopa Castellana [octubre a mayo]

@ Ssetas Guisadas “El Cister” |octubre a mayo]

%) Tortilla Espanola

% Chorizo Casero Frito

(%) Morcilla de Burgos

. Jamoén Ibérico de Cebo

-’ Cecina de Vaca “de Pablo”™ con Serrin de Foie

. Queso Afnejo Boffard Reserva con Miel

elaborado 100% con leche cruda de oveja
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{““- @ Mollejas de Lechazo al Oporto [Especialidad de la Casa]
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Morro de Ternera con Tomate casero

" @ Callos [estilo El Giervo]

ol - oF :-3-:__-. = ke

ESTABLECIMIENTO CON INFORMACION
DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS
E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

o Solicite a nuestro personal la informacion disponible,
Las platos indicados con

¢l logo son aptos para
celiacos

10% IVA INCLUIDO
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4€
5€
13€ €
18€ |
16€
12€
10€ 6€
10€ 6€
10€
9€
19€
10€
L-XL
10€ 6€
10€ 6€
10€ 6€
16€ 12€
15€ 10€
12€ 8€
19€
19€ 12€
12€
12€
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() Ensalada de Ventresca con Pimientos de Piquillo Confitados en Aceite de Oliva

nsaladas

@ Ensalada de Morcilla Dulce con Pasas y Almendra

@ Ensalada de Codorniz escabechada en Vino Tinto D.O Cigales

@ Ensalada de Burrata Trufada, Tomate y Aceite de Trufa y Garrapiiados

(%) Ensalada Variada [4 pers ]
() Ensalada Variada [2 pers.]

1 /4 Lechazo Asado [Especialidad de la Casa]
Chuletas de Lechazo

Rifones de Lechazo

Chuleton de Novillo [por persona]

Entrecot de Novillo

Solomillo de Vaca Vieja
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Chuleton de vaca Vieja madurada [min. 2 pers.]
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@ Terrina de Lechazo a baja temperatura deshuesado y Salsa de Huesos tostados

O Lingote Crujiente de Manitas de Cerdo deshuesadas y Salsa de Ostras

@ Cochinillo confitado a baja temperatura

@ Tataky de chuleta de vaca madurada, Tuétano tostado y Crema trufada

@ vy por supuesto Ciervo : Lomo de Ciervo Adobado y Frito
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(%) Bacalao de Islandia con Tomate
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18€
15€
18€
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7€

S/M 60€
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26€
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